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BENEDIKTINERABTEI SECKAU

DESTILLERIE

SCHNAPSBRENNKURSE 2026

Die Nachfrage nach unseren Kursangeboten fiir
»Schnapsbrenner und Freunden edler Brande und Likore ist
weiterhin groB, weshalb wir unseren Folder entsprechend
aktualisiert haben und einladen, 2025 an mindestens drei
Tagen (Anderungen vorbehalten) Wissenswertes dariiber zu
erfahren, wie es gelingen kann, die charakteristischen, natiirli-
chen und intensiven Aromen der Friichte ins Destillat Giber-
zufiihren.

Seit September 1994 werden in der Destillerie der
Benediktinerabtei Seckau, in der Obersteiermark bei Knittelfeld
gelegen, hochwertige Edelbrande und Likore erzeugt, welche
Osterreichweit bereits mehrfach ausgezeichnet wurden
(Destillata, A la carte, Landesedelbrandbewertung, ...).

Als quasi Laien haben wir Ende 1993 begonnen, uns mit dem
Thema ,,Schnapsbrennen® auseinanderzusetzen und im Keller
des Westflligels einen Betrieb einzurichten: Damals haben wir
uns darauf fast ein Jahr vorbereitet, Kurse und Schulungen
besucht und Fachliteratur studiert. Standig gibt es neue
Erkenntnisse in der Verfeinerung des Herstellungsprozesses, die
auch wir in Fortbildungsveranstaltungen der Anlagenbauer, auf
Messen etc. erfahren diirfen.

Diese Kenntnisse um die Herstellung qualitativ hochwertiger
Edelbrande geben wir seit 1996 in Seminaren weiter. Mehr als
1.500 Schnapsbrennern und daran Interessierten, aber auch
Schiilern landwirtschaftlicher Fachschulen haben wir eine gute
theoretische aber auch praxisbezogene Basis im besonderen
Ambiente der Abtei vermitteln konnen. - Nicht zu vergessen
sind jene Besucher, die im Rahmen einer Flhrung und
Verkostung im Keller Einblicke in diese geistige Welt erhalten
haben.

Wir freuen uns Uber |hre Teilnahme und bitten Sie bei Interesse
um zeitgerechte Anmeldung, damit auch wir entsprechend fiir Sie
planen konnen.

Seckau, im Dezember 2025 Stefan Nostelthaller



EINTAGIGE SCHNAPSBRENNKURSE
»ZUM WOHL*

Samstag, 31. Janner 2026, 8.30-16.30 Uhr
Samstag, 21. Marz 20265, 9-17 Uhr
Samstag, 4. Juli 2026, 8.00-16.00 Uhr
Samstag, 14. November 2026, 9.00-17 Uhr

(Anderungen vorbehalten!)

Dauer: ganztagig
Veranstaltungsort: Vortragsraum |. OG &
Destillerie der Abtei (Keller im Westfllgel)

Am Vormittag geht es im theoretischen Teil um
Grundsitzliches der Destillation, um Spirituosenarten,
BetriebsgroBen, Gesetzeskunde, ums richtige
Einmaischen, fraktioniertes Destillieren, um moderne
Brennereitechnik und Vermarktung.

Nach dem Mittagessen wird in der Destillerie im Keller
des Klosters eingemaischt, werden bei einem
Schaubrennen die Gerite erklart, die einzelnen
Fraktionen verkostet, Brande herabgesetzt sowie
Brennfehler analysiert.

Im personlichen Gesprach werden Tipps und
Anregungen zur Steigerung der Qualitat von Schnapsen
gegeben, auch Likore und deren Herstellung kénnen
Thema sein.

Die Vortragenden sind: Dipl.Pad. Stefan Nostelthaller
(Theoretischer & Praktischer Teil)

Die Kosten fiir diese Veranstaltung belaufen sich auf
EUR 120,- und beinhalten Unterlagen, Mittagessen u.
Getrank sowie die Verkostung der Edelbrande.

PS.: Dieses Seminar in Seckau ist ein beliebtes Geschenk fiir
Freunde und Verwandte! Quartiere werden bei Bedarf gerne
individuell mitorganisiert.

Bezahlte Gutscheine/Kursbeitrdge kénnen zu allen Terminen
vorbehaltlich der jeweils aktuellen Corona-Situation eingelost
werden.

ZWEITAGIGER SCHNAPSBRENNKURS

,»PROST*

in Kooperation mit Fa. Carl Gmbh

Aus orgar\isator'\schen

(www.carl.info) o
Griinden erst 2021

Dauer: 2 Tage

Veranstaltungsort: Benediktinerabtei & Hofwirt Seckau

Die Referenten fiir diese 2026 geplante Veranstaltung sind
Alexander Plank & em. Univ.Prof. Dr. Klaus Hagmann - Carl
Gmbh. Sie werden in ihren Vortragen Neues aus der
Destillationstechnologie und Brennereipraxis vermitteln.
Das kulinarische Wohl darf ebenso nicht fehlen.

|.Tag:
ab 9.00 Uhr:
9.45 Uhr:

10.00 Uhr:
12.00 Uhr:

 Welcome-Frihstlick fur alle im Hofwirt
BegriiBung & Kurzvorstellung der
Teilnehmerlnnen

Vortrag zum Thema ,,Obst-Brennerei*
Mittagessen in der ,,Klosterkiiche*

13.00-13.40 Uhr:Fihrung durch die Benediktinerabtei

14.00 Uhr:

Seckau & Destillerie

Vortrage zu folgenden Themen:

,,Gin*

,»Anlagensicherheit und Explosions-

schutz (Alexander Plank)
Alternativprogramm fiir ,,Nicht Carl-Kunden‘:
Destillieren mit Stefan Nostelthaller in

der Brennerei des Benediktinerklosters

17.00-18.00 Uhr:Praktische sensorische Ubungen unter

18.30 Uhr:

2.Tag:
9.00-11.00 Uhr:

11.15 Uhr

12.40 Uhr:
15.00 Uhr:

Anleitung
Abendessen im Hofwirt mit ,,Schnapsbar*
der Teilnehmer

Vortrage Whisky / Getreide-Brande /
Sondersorten & Rum

Diskussion

Diverse Destilationslanlagen &
Konfigurationen aus aller Welt

Abfahrt zum Grondahlhaus, Mittagessen
Seminarende

Die Kosten fiir diese Veranstaltung belaufen sich auf
ca. EUR 290,- und beinhalten Unterlagen sowie die
angefiihrten Mahlzeiten. Die
Unterbringungsmoglichkeiten entnehmen Sie bitte
dem Anmeldeformular.

jusuua.nqe anig

‘wneq 4O

PlayssIaiun

(j3zuaa3aq ulyuaqo yoeu Yone 3Is! yezJawyau|id] al) ‘uaSesnzqe sade.iagsiny| sap Sunielsiadpny uadas |yeziawyau|d] Ja3uliad nz usSom Jeulwag

UIS YOA Y23y SBP YDIS I[BYSQ JSIBISUBISA 42 "USYI33q 34O JOA USPIM JawwiZ “uidydsiyez 3w 3undpeiseqsdunyang Jop Sunpiiwasgn pun Sunpjpuwuy

43P ey yoeu 18|ope saSe.31agsany| sap Sunjyezag d1(] "USWYBUNZIOA 314083eY| URISYdeu Jap ul SUNYINGZIESI] SUID UOA IS EISUBIDA ISP YdIS IBYDq Is|

yoljSow Jyaw yd1u dl103aney| uad

11lomal Jap ul 3unyang auid sje4 ‘uasunpjawuy Jap 3ue3ulg Yoru 15|0pD JaWWIZ IS9P 9qe3USA dI(] "UOJS[3] PUN A ] SIMOS

pequaseig 34y Ydeu af Japo HAA/NQ/PRY W UOSIdd pun omsynd4/SunSinyoeN oud sswwizjaddoq/-jozuig siseg jne SunSuliquaiun a1p usleyulqg asiddd a1

UOSJd 04d -‘g€ 3 :42ISOY WI USWE(]/UDIIDH JN} JOWWIZIISED)

‘uosJdg 04d -‘GH 3 SIq -‘€ 3 :NHIIS Ul JDWIWIZIBALIY

‘uosaag oad -0/ 3 SIq -‘Sp 3 ;NP NeX3S 4N J9PpO Joyisen)

uosJad 04d -‘G¢ 3 qE 3JIMJOH IUBINEISSY-[2I0H

©)

uoa (u)adnouaq JAA/YP

siq

any Ja13aend U

:21108938Y| JopUaS|0} Ul UBUOSID] "

‘|yezaowyau|In|

(us)uosuag =

©)

“+ samjuuaJigsdeuyds wnz sun/yaiw (U)apRWw JHAA/YI|

SIQ-UOA / We

‘ue Nexdag Ul

OSNNATINWNY



